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Zatacznik nr 4 do SWZ

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zaméwienia s3 sukcesywne dostawy artykutow spozywczych
przeznaczonych na potrzeby biezacego zywienia w asortymencie i ilosciach ujetych
w zestawieniach stanowigcych zatacznik w formacie EXCEL. Zamawiajacy zaznacza,
ze realizowane cykliczne dostawy, kazdorazowo winny by¢ dostosowane wagowo
do sktadanego zamowienia.

2. Okreslone ilosci artykuldw spozywczych w formularzu cenowym s3 ilo$ciami
szacunkowymi. Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zakupu mniejszej ilosci
produktow. Zamawiajacy gwarantuje dla kazdej cze$ci zamoOwienia minimalny zakres
realizacji na poziomie 10% wartosci zamoéwienia podstawowego danej czgsci.
Niewykorzystanie pozostatego zakresu zamowienia podstawowego nie moze stanowic
podstawy do wnoszenia przez Wykonawce roszczen o zakup pozostalej ilosci
produktéw, zaptate rOwnowartosci niezaméwionych produktow ani odszkodowania z
tego tytutu.

3. Zamawiajacy przewiduje mozliwo$¢ skorzystania z PRAWA OPCJI, w trybie art.
441 ustawy Pzp, w zakresie zwi¢kszenia ilosci artykuléw spozywczych objetych
zamowieniem podstawowym, ujetych w Formularzu cenowym - Zalaczniku nr 1A
do SWZ, do wysokosci 50% wartosci zamowienia podstawowego dla danej czesci.
Prawo opcji nie obejmuje wprowadzenia nowego asortymentu, lecz wylacznie
zwigkszenie iloSci pozycji przewidzianych w zamoéwieniu podstawowym.
Skorzystanie z prawa opcji jest uprawnieniem Zamawiajacego, a nie jego
obowigzkiem. Do dostaw realizowanych w ramach prawa opcji stosuje si¢ ceny
jednostkowe oraz pozostale warunki realizacji zamowienia okreslone dla
zamoOwienia podstawowego. Z prawa opcji Zamawiajacy moze korzysta¢ w okresie
realizacji zamoéwienia podstawowego okreslonym w  Projektowanych
postanowieniach umowy.

4. Produkty spozywcze objete dostawg powinny spelnia¢ wymogi sanitarno -
epidemiologiczne i zasady systemu HACCP w zakladach zywienia zbiorowego mi¢dzy
innymi:

1) posiada¢ odpowiednie specyfikacje jakosciowe lub atesty,

2) posiada¢ odpowiednie oznakowanie, czyli date minimalnej trwatosci 1 termin
przydatnosci do spozycia,

3) posiada¢ odpowiednig temperatur¢ podczas transportu i warunki sanitarne pojazdu.

5. Na kazde zadanie Zamawiajacego Wykonawca jest zobowigzany okaza¢ w stosunku
do kazdego produktu odpowiedni certyfikat zgodnosci z Polska Norma lub normami
europejskimi.

6. Wykonawca bedzie dostarczat artykuly spozywcze pierwszej klasy jakosci, swieze,
odpowiadajace normom jakosciowym wiasciwym dla danego rodzaju produktow, ktore
obowigzuja na terenie Polski, o aktualnych terminach przydatnosci do spozycia.
Opakowania dostarczanych przez Wykonawce artykutdow spozywczych musza byc
oznakowane widoczng datg terminu przydatnosci do spozycia.

7. Wszystkie artykuty suche powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe
przeznaczone do kontaktu z Zywno$ciag chronigce zawarto$¢ przed uszkodzeniem.
Kasze powinny by¢ suche, bez obecnosci szkodnikow oraz uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, bez $ladow plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne s3 produkty
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uszkodzone, potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie
nieszczelne, badz dostarczane w opakowaniach zastepczych/nieoryginalnych.

. Artykuty piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecno$ci szkodnikoéw oraz

uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez $§ladow plesni czy wilgoci, bez obcych
zapachéw. Nie dopuszczalne s3a produkty uszkodzone mechanicznie, potamane,
niewyros$ni¢te, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze skorki.

. Warzywa/owoce powinny by¢:

1) Wyglad: zdrowe (bez $ladow gnicia i plesni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen
przez nich wyrzadzonych, nie zwig¢dnigte, czyste, nie uszkodzone;

2) Barwa: Typowa dla odmiany;

3) Smak i zapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;

4) Jednolitos¢: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci
1 mozliwie w tym samym stopniu dojrzatosci 1 rozwoju;

5) Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego
przeznaczonych wykonane z materialdow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia,
nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez sladow plesni 1 obcych zapachow.

Mrozonki powinny by¢ pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone

do kontaktu z Zywnos$cig chronigce zawartos¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny

by¢ suche, bez obecnosci szkodnikdéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez
sladow plesni. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone
lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

Migso, wedliny, drob powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego

przeznaczonych wykonane z materialow przeznaczonych do kontaktu z Zywnoscia, nie

uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez §ladéw plesni 1 obcych zapachow.

W przypadku towarow posiadajagcych nazwy towarowe ma zastosowanie zapis ,,lub

rownowazny” (zgodnie z art. 99 ust. 5 ustawy Pzp) gdy przedmiotu zamowienia nie

mozna opisa¢ za pomocag dostatecznie doktadnych okreslen. Zamawiajacy moze

w opisie przedmiotu zamowienia zastosowaé znaki towarowe wraz z zapisem “lub

rownowazny”. Produkty rownowazne, to produkty o parametrach poréwnywalnych lub

lepszych, nie pogorszonych. Pkt 16 stosuje si¢ odpowiednio.

Wskazane badz sugerujace opisy nie stanowig zatem preferencji Zamawiajgcego.

Wykonawca zobowigzany jest zatem wykazaé, ze dostarczany przez niego asortyment,

spetnia minimalne wymagania Zamawiajgcego.

Przedtozone przez Wykonawce dowody potwierdzajace spelnienie warunku

okreslonego w ww. pkt. 5 muszg by¢ jednoznaczne. Zamawiajacy odrzuci

przedlozone dokumenty jezeli nie beda pozwalaly na jednoznaczne spelnienie
powyzszego obowigzku.

W kazdym przypadku dopuszczalne sg rozwigzania rownowazne pod warunkiem,

ze zaproponowany asortyment / elementy beda posiadaly parametry techniczne

1jakosciowe (technologiczne) nie gorsze niz podane w niniejszym opisie przedmiotu
zamowienia. W takich sytuacjach ewentualne wskazania na normy, znaki towarowe,
patenty, pochodzenie, zrodto lub szczegdlny proces nalezy odczytywaé z wyrazami

., lub rownowazne”.

Realizacja dostaw bedzie dokonywana sukcesywnie na podstawie zapotrzebowan

Zamawiajacego w ktorych kazdorazowo okreslony zostanie termin dostawy oraz

asortyment zamdwienia - z wylaczeniem dni wolnych od pracy Zamawiajacego.

Przedmiot zamowienia zostat okreslony w nastgpujacych czesciach:
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19.

20.

Czesé nr 1 — MIESO I WEDLINY

15100000-9 - Produkty zwierzece, migso i produkty migsne

Cze¢sé nr 2 — PIECZYWO

15810000-9 - Pieczywo, $wieze wyroby piekarskie i ciastkarskie

Czes¢ nr 3 — ARTYKULY SUCHE

15800000-6 - Rozne produkty spozywcze

Cze$é nr 4 - MROZONKI owoce, warzywa

15331100-8 - Warzywa $§wieze lub mrozone
15896000-5 - Produkty gieboko mrozone

Cze$¢ nr 5 — NABIAL

15500000-3 - Produkty mleczarskie

Cze$é nr 6 — DROB I WEDLINY

15112000-6 - Dréb
15131130-5 - Wedliny

Czes¢ nr 7— WARZYWA, OWOCE 1 JAJA

15300000-1 — Owoce, warzywa 1 podobne produkty
03142500-3 — Jaja

Cze$¢ nr 8 — RYBY

03311000-2 - Ryby

Cze$¢ nr 9 — SOKI

15320000-7 - Soki owocowe 1 warzywne

Cze$¢ nr 10 - WODA

41110000-3 - Woda pitna
39370000-6 - Instalacje wodne

Zamawiajacy dopuszcza zlozenie oferty na 1 z ww. czesci. W przypadku zlozenia

oferty na wigcej niz 1 cze$¢, Zamawiajacy odrzuci oferte w trybie art. 226 ust. 1 pkt 5)
ustawy PZP.
Wytworzenie towaru, sposob opakowania i transportu muszg spelnia¢ wymagania

obowigzujacych krajowych 1 unijnych przepisow prawa zywno$ciowego, w brzmieniu

obowigzujagcym w okresie realizacji zamowienia, w szczegdlnosci:

1)

2)

3)
4)

5)

6)

rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkow
spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu o$§wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ §rodki spozywcze stosowane
w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz.U. z 2026
r. poz. 197), obowigzujacego od 1 wrzesnia 2026 r.,

ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnos$ci 1 Zywienia wraz z
aktami wykonawczymi do tej ustawy (Dz.U. z 2023 r. poz. 1448, z pdzn. zm.), dale;j:
ustawa o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia,

ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakosci handlowe;j artykutow rolno-spozywczych
(Dz.U. 22023 r. poz. 1980, z pdzn. zm.),

ustawy z dnia 16 grudnia 2005 r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U. z
2026 r. poz. 981),

rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25
pazdziernika 2011 r. w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
zywnoS$ci, zmiany rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
1924/2006 1 (WE) nr 1925/2006 oraz uchylenia wskazanych w nim dyrektyw i
rozporzadzen (Dz.U. UE L 304 z 22.11.2011, s. 18, z p6zn. zm.),

rozporzadzenia wykonawczego Komisji (UE) nr 828/2014 z dnia 30 lipca 2014 r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat nieobecno$ci lub
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zmniejszonej zawarto$ci glutenu w zywnosci (Dz.U. UE L 228 z 31.07.2014, s. 5, z
pozn. zm.),

7) rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29
kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz.U. UE L 139 z
30.04.2004, s. 1, z p6zn. zm.),

8) rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27
pazdziernika 2004 r. w sprawie materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z
zywnoscig oraz uchylajacego dyrektywy 80/590/EWG i1 89/109/EWG (Dz.U. UE L
338 2 13.11.2004, s. 4, z p6Zn. zm.),

9) rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w sprawie
dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materialtow 1 wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig (Dz.U. UE L 384 z 29.12.2006, s. 75, z
pozn. zm.),

10) rozporzadzenia Ministra Rolnictwa 1 Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w
sprawie znakowania poszczegdlnych rodzajow srodkow spozywczych (Dz.U. z 2015
r. poz. 29, z p6zn. zm.),

11)rozporzadzenia (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 28
stycznia 2002 r. ustanawiajacego ogolne zasady 1 wymagania prawa zywnosciowego,
powotujacego Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajacego
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci (Dz.U. UE L 31 z 01.02.2002, s. 1, z
pozn. zm.),

12) innych, wyzej niewymienionych, obowigzujacych przepisow prawa dotyczacych
artykutow spozywczych, w tym wiasciwych aktow wykonawczych oraz przepisow
prawa Unii Europejskie;j.

21. Warunki dostawy:

1) Wykonawca zobowigzuje si¢ do dostarczenia przedmiotu zamowienia zgodnego
z opisem, wtasnym $rodkiem transportu, na wlasny koszt i ryzyko.

2) realizacja dostaw wraz z roztadunkiem na miejsce wskazane przez pracownika
Zamawiajacego, odbywa si¢ na podstawie sktadanych w formie pisemne;,
elektronicznej (e-mail) lub telefonicznej zamowien, zawierajacych ilosci 1 terminy
dostaw oraz w miar¢ potrzeb inne warunki istotne z punktu widzenia
Zamawiajacego,

3) jakiekolwiek zawiadomienie przekazywane miedzy stronami w formie pisemne;,
elektronicznej, telefonicznej lub faxu skutkuje w momencie dorgczenia go danej
ze stron,

4) dostawy beda realizowane w dniach roboczych w godzinach: 06:00 — 07:00 w ilosci
zgodnej z zamodwieniami czeSciowymi sktadanymi przez osobe upowazniona,
wg cen okreslonych w formularzach cenowych. Zamawiajacy przewiduje dostawy
w innych uzgodnionych przez strony godzinach.

W zakresie ww. pkt. 4.,6.-11. Zamawiajacy wymaga dostaw z uwzglednieniem
ponizszych danych:

w zakresie mig¢sa

kazdy towar musi posiadaé etykiete zawierajacg nazwe produktu, producenta, date
przydatnos$ci do spozycia (nie mniej niz 5 dni od daty dostawy), sktad. Zwigkszenie
lub zmniejszenie zamowienia na mi¢so moze by¢ zgtoszone na 15 h przed umoéwiong
dostawa. Ilo$¢ towaru zamawia si¢ w kilogramach lub sztukach. Wymagania: migso
czyste, bez sladow zanieczyszczen; smak i zapach - swoisty, charakterystyczny dla
danego rodzaju, bez oznak zepsucia; $wieze, powierzchnia sucha. Migso
do produkcji wedlin/ wedliny bez zagestnikdw, substancji wzmacniajacych zapach
i smak, bez konserwantow i1 barwnikow. Wszystkie produkty migsne musza by¢
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wysokiej jakosci (klasa A/gatunek I: migso chude, bez Sciggien, bez uszkodzen,
z okresami  wazno$ci odpowiednimi dla danego asortymentu, przewozone
w odpowiednich pojemnikach). Maksymalna temperatura transportu i dostawy
produktow do 4 st. C (przewozone w chlodniach). W przypadku, gdy dostarczane
produkty w ciggu trwania umowy pogorsza si¢ jakosciowo - nie z winy
zamawiajacego 1 nie z winy wykonawcy (co zostanie zgloszone droga elektroniczng
z podaniem powodu, np. sktad ulegl zmianie) zostang wymienione na produkty nie
gorsze niz opisane w zestawieniu;

w zakresie pieczywa

skrzynie, kosze, tace i1 blachy stuzace do przewozu pieczywa i wyrobow maczno-
cukierniczych powinny by¢ dostosowane do rodzaju, gatunkéw 1 ksztattu
przewozonych wyrobow. Opakowanie nie moze by¢ zanieczyszczone. Artykuly
piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikow oraz
uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez sladow plesni czy wilgoci, bez obcych
zapachow. Niedopuszczalne sg produkty uszkodzone mechanicznie, polamane,
niewyrosnigte, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze skorki.
W przypadku, gdy dostarczany asortyment w ciggu trwania umowy pogorszy si¢
jakosciowo (co zostanie zgloszone droga elektroniczng wykonawcy z podaniem
powodu, np. sktad ulegt zmianie) zostanie wymieniony na produkty nie gorsze niz
opisane w zestawieniu;

w zakresie artykuléow roznych

towar musi by¢ zgodny z opisem. Przydatnos¢ do spozycia nie krotsza niz 6
miesiecy. Wszystkie artykuly spozywcze powinny by¢ pakowane w czyste
opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z Zywno$cig chronigce
zawarto$¢ przed uszkodzeniem. Artykuly spozywcze powinny by¢ suche, bez
obecnosci szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez sladow plesni
czy wilgoci. Niedopuszczalne sg produkty uszkodzone, potamane, a takze zniszczone
lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne, badz dostarczane w
opakowaniach zastgpczych/nieoryginalnych. W przypadku, gdy dostarczane
produkty w ciggu trwania umowy pogorsza si¢ jakosciowo - nie z winy
zamawiajacego 1 nie z winy wykonawcy (co zostanie zgloszone droga elektroniczng
s z podaniem powodu, np. sktad ulegt zmianie) zostang wymienione na produkty nie
gorsze niz opisane w zestawieniu. Waga dostarczanych artykuléw spozywczych
moze ulec zmianie tylko za zgodg zamawiajgcego;

w zakresie mrozonek

warzywa 1 owoce mrozone powinny by¢ w oryginalnych, nienaruszonych
opakowaniach przeznaczonych do kontaktu z zywnos$cig. Mrozonki muszg by¢ bez
oznak rozmrozenia oraz muszg by¢ oznakowane widoczng data terminu przydatnosci
do spozycia. Powinny by¢ suche , bez obecnosci szkodnikdéw oraz uszkodzen przez
nich wyrzadzonych, bez $§ladéw plesni. Niedopuszczalne sa produkty uszkodzone,
potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie
nieszczelne. Termin wazno$ci mrozonek nie moze by¢ krétszy niz 6 miesiecy
od daty dostawy. Wymagana temperatura transportu produktow mrozonych ponizej
-18 °C. W przypadku, gdy dostarczane produkty w ciagu trwania umowy pogorsza
si¢ jakosciowo - nie z winy zamawiajacego 1 nie z winy wykonawcy (co zostanie
zgloszone wykonawcy droga elektroniczng z podaniem powodu, np. sklad ulegt
zmianie) zostang wymienione na produkty nie gorsze niz opisane w zestawieniu,
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w zakresie nabialu

termin przydatno$ci do spozycia min. 14 dni od daty dostarczenia z zastrzezeniem
postanowien wynikajacych z pkt. 22. Niedopuszczalne s3 zniszczone lub otwarte
opakowania albo hermetycznie nieszczelne, badz dostarczane w opakowaniach
zastepczych/nieoryginalnych. W przypadku, gdy dostarczane produkty w ciagu
trwania umowy pogorsza si¢ jakosciowo - nie z winy zamawiajgcego i nie z winy
wykonawcy (co zostanie zgloszone wykonawcy droga elektroniczng z podaniem
powodu, np. sktad ulegl zmianie) zostang wymienione na produkty nie gorsze niz
opisane w zestawieniu. Waga dostarczanych produktow moze ulec zmianie tylko
za zgoda zamawiajacego,

w zakresie warzyw i owocow

wszystkie dostarczane owoce 1 warzywa: klasa I, kazdorazowo S$wieze, jedrne,
dojrzate, soczyste, zdrowe 1 czyste. Ksztalt 1 barwa charakterystyczna dla odmiany.
Prawidlowo wyksztalcone z typowym zabarwieniem, bez widocznych plam, srednie;j
wielkosci. Cechy dyskwalifikujace: objawy gnicia, nadpsucia, zmarznigcia, oznaki
kietkowania, pegknigcia, stluczenia, obecnos¢ szkodnikow, uszkodzenia przez
choroby 1 szkodniki. [lo§¢ towaru okresla si¢ w kilogramach lub sztukach. Towar
winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonanych
z materialow przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cig, nie uszkodzone, nie
zamoczone 1 czyste, bez §ladow plesni 1 obcych zapachow. Wszystkie plastikowe
opakowania, tj. skrzynki/wiaderka jednorazowe 1 wielorazowe - zwrotne.
W przypadku, gdy dostarczane produkty w ciggu trwania umowy pogorsza si¢
jakosciowo - nie z winy zamawiajacego 1 nie z winy wykonawcy (co zostanie
zgtoszone wykonawcy droga elektroniczng z podaniem powodu, np. skiad ulegt
zmianie) zostang wymienione na produkty nie gorsze niz opisane w zestawieniu;

w zakresie ryb

do kazdej dostawy ryb dotaczony atest lub kserokopia atestu dopuszczajacego
produkty do obrotu. Kazdy towar musi posiada¢ etykiete zawierajaca nazwe
produktu, producenta, wage netto /waga produktu bez kartonu i folii, date
przydatnosci do spozycia, sktad (przy rybach mrozonych, wedzonych i solonych
pochodzenie). Towar zgodny z Polskimi Normami, najlepszej jakosci. Opakowania
oryginalne, cate, nieuszkodzone. Przy rybach mrozonych brak oznak rozmrozenia,
zapach wilasciwy dla ryb mrozonych, a po rozmrozeniu zapach ryby S$wiezej /
niedopuszczalny zapach gnilny/ tkanka migsna charakterystyczna dla danego
gatunku, bez plam 1 przebarwien, po rozmrozeniu spr¢zysta, nie rozpadajgca sie
o prawidlowym zapachu. Termin waznosci ryb mrozonych nie moze by¢ krotszy niz
6 miesigcy od daty dostawy. Niedopuszczalne sa otwarte opakowania albo
hermetycznie nieszczelne, badz dostarczane W opakowaniach
zastgpczych/nieoryginalnych (tj. w samej folii). W przypadku, gdy dostarczane
produkty w ciggu trwania umowy pogorsza si¢ jakosciowo - nie z winy
zamawiajacego 1 nie z winy wykonawcy (co zostanie zgtoszone droga elektroniczng
wykonawcy z podaniem powodu, np. sktad ulegl zmianie) zostang wymienione
na produkty nie gorsze niz opisane w zestawieniu,

5) Zamawiajacy zastrzega prawo do sprawdzenia zamowionego asortymentu pod
wzgledem iloSciowym 1 jako$ciowym réwniez w momencie odbioru towaru.
Zamawiajacy zastrzega dostarczenie asortymentu I gatunku,

6) Wykonawca zobowigzany jest do znakowania i1 opakowania towaru zgodnie
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22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

z obowigzujacymi przepisami, z uwzglednieniem wymagan Zamawiajacego

okreslonych w opisie przedmiotu zamowienia,

7) przy kazdej dostawie Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia:

a) srodkéw transportu odpowiednich do przewozenia zywnosci zgodnie
z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi higieny $rodkéw spozywczych, pod
rygorem nieprzyjecia dostawy przez Zamawiajacego;

b) odpowiedniego zabezpieczenia towaru na czas przewozu, pod rygorem
odpowiedzialnosci za braki i wady powstale w czasie transportu;

c) mozliwosci  realizacji  procedur  bezpieczenstwa przez  pracownikow
Zamawiajacego w stosunku do 0sob i pojazdéw wykonujacych dostawe;

d) uczestnictwa kierowcy lub innej osoby w dostarczeniu towaru, w tym pobraniu
prob w ramach reklamacji lub kontroli prewencyjnej, pod rygorem dokonania
tych czynnosci bez udzialu Wykonawcy na jego ryzyko.

8) Wykonawca jest obowigzany do uznania reklamacji dotyczacych wad ukrytych
dostarczanych produktéw oraz wymiany produktow wadliwych na wolne od wad w
czasie zadeklarowanym w ofercie 1 okreslonym w umowie, a takze do uznania
zwrotu produktow przeterminowanych lub nie§wiezych.

Zamawiajacy zastrzega, aby w dniu dostawy - jezeli dla danego produktu mozliwe

jest okreslenie okresu przydatnosci do spozycia - pozostaly okres przydatnosci do

spozycia wynosil co najmniej polowe calkowitego okresu przydatnosci do spozycia
okreslonego przez producenta, z zastrzezeniem bardziej rygorystycznych
wymagan wskazanych dla poszczegoélnych grup asortymentu.

Na zadanie Zamawiajacego, Wykonawca dostarczy handlowe dokumenty

identyfikacyjne (HDI) badz karty charakterystyki produktu.

Dostarczony asortyment musi byé oznakowany w sposob zrozumialy, napisy

w jezyku polskim muszg by¢é wyrazne, czytelne i nieusuwalne, umieszczone

w widocznym miejscu, a takze nie mogg by¢ w zaden sposéb ukryte, zastonigte lub

przestonigte innymi nadrukami lub obrazkami.

Wykonawca zobowigzuje si¢ przez caly okres obowigzywania umowy do posiadania

aktualnej polisy ubezpieczeniowej OC w zakresie prowadzonej dziatalnosci

gospodarczej.

Przedmiot zamowienia (wyst¢pujacy w opakowaniach jednostkowych) dostarczany

bedzie w oryginalnych opakowaniach - bez stosowania opakowan zastepczych.

Wykonawca w odniesieniu do producenta uczestniczacego w przedmiotowym

postgpowaniu przetargowym, zobowigzuje si¢ udostgpni¢ na zadanie Zamawiajacego

dokumentacje z wewnetrznej kontroli jakos$ci zdrowotnej zywnos$ci 1 przestrzegania
zasad higieny w procesie produkcji zgodnie z postanowieniami ww. ustawy

o bezpieczenstwie zywnosci i1 zywienia.

W czasie trwania umowy Zamawiajacy zastrzega prawo 1-krotnego wykonania na koszt

Wykonawcy badan kontrolnych potwierdzajacych zgodno$¢ produktow z opisem

przedmiotu zamowienia. Laboratorium, kierunek i1 zakres badan kontrolnych okresla

Zamawiajacy. Zamawiajacy zleci osobom uprawnionym (probobiorca - rzeczoznawca)

pobranie prob i wykonanie badan w laboratorium akredytowanym w zlecanym kierunku

1 zakresie badan. Stwierdzenie niezgodno$ci wyrobu z opisem przedmiotu zamdwienia

bedzie podstawa do wszczecia procedury reklamacyjnej badZ rozwigzania umowy.
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